
Soljankasülze

Sülze mal anDerS



Bereite die Gelatine den Angaben auf der 

Verpackung gemäß vor. Während die Gelatine 

einweicht, vermischst Du die Soljanka mit dem 

Letscho und schmeckst es mit Salz sowie 

ggf. etwas Chili ab. Erhitze alles und gib die 

vorbereitete Gelatine hinzu.

Anschließend füllst Du alles in Gläser ab und 

stellst sie einen Tag lang in den Kühlschrank. 

Nun ist die Sülze verzehrbereit und schmeckt 

am besten zu gutem Brot oder Bratkartoffeln.

 • 15 Blatt Gelatine

 • 1 Glas Soljanka von EWU (nach Belieben 

die Sorte Hot Chili)

 • ½ Glas Letscho von HAINICH

 • Salz, Chili

Für 2 Personen

Zutaten Zubereitung
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Mehr Rezeptideen auf

www.thueringenschmeckt.de

#thüringenschmeckt

Thüringen schmeckt ist eine Kampagne des

Mit Unterstützung der Ernst-Benary-Schule Erfurt

Rezept von Thomas Grohe und Christian Frank


