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Zutaten

+ 4 Wildbratwdirste von Gonnataler

Putenspezialitdten
+ 1 Zwiebel
+ 12 Cherrytomaten

+ ein paar frische Blatter Basilikum oder
Salbei

* HolzspielRe

+ 50 ml Olivendl von der Erfurter
Olmiihle

+ Senf von Born

Zubereitung

Aus Bratwirsten flink etwas Neues
zaubern? Mit dieser kleinen Idee zum
Wildbratwurst-Tomatenspiel gelingt das
im Handumdrehen.

Schneide die Wildbratwirste in Stiicke
und die Zwiebel in Viertel. Spielie die
Wildbratwurststiicke mit einzelnen
Zwiebelscheiben, Tomaten und Krautern
abwechselnd auf. Schon kannst Du die
fertigen SpieRe in Olivendl braten.

Serviere die Spiele mit etwas Senf zum
Beispiel zu Kartoffelplree.
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Oliven-0l

Erste Giitekdasse - direkt aus Olive!
ausschlieRlich mit mechanischerl
Verfahren gewonnen
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Mehr Rezeptideen auf
www.thueringenschmeckt.de

@ #thuringenschmeckt
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